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Biatystok, dnia 08.02.2016 r.

ZAPYTANIE OFERTOWE

Centrum Ksztalcenia Ustawicznego w Biatymstoku, ul. Zabia 5, 15-448 Biatystok zwraca sig
do Panstwa z prosbg o przedstawienie swojej oferty poprzez wypehienie formularza ofertowego
zalgczonego do niniejszego zapytania ofertowego.

1. Szczegoétowy opis przedmiotu zaméwienia:

1.1 Przedmiotem zamdwienia jest przeprowadzenie warsztatow kulinarnych zatytutlowanych
»Kuchnia walentynkowa” na potrzeby Centrum Ksztatcenia Ustawicznego w Biatymstoku.
Warsztaty kulinarne ,,Kuchnia walentynkowa” to I-dniowe warsztaty kulinarne, ktorych
celem jest przedstawienie czesci teoretycznej oraz pomoc uczestnikom w przygotowaniu
minimum 7 potraw, ktére mozna przygotowa¢ na romantyczna, walentynkows kolacje dla
malzonkéw i zakochanych. Dodatkowa atrakcjg warsztatéw miatoby by¢ to, zeby
uczestnikami warsztatow byly pary, ktére poprzez wspélne przygotowywanie tych positkow
beda tez zaciesnia¢ swoje relacje matzenskie. Przygotowane positki bedzie mozna wspolnie
pozniej zjesé lub zabra¢ do domu na wspdlng romantyczng kolacje.

1.2 Planowana liczba uczestnikéw 16 o0sdb (8 par). Centrum Ksztalcenia Ustawicznego
w Bialymstoku zapewnia organizacje grupy biorgcej udziat w warsztatach.

1.3 Miejsce realizacji:

Miejsce realizacji: kuchnia lub studio kuchenne wskazane przez Wykonawce.

1.4 Termin realizacji warsztatow:

Planowany termin rozpoczecia warsztatow: 13 lutego 2016 r. w godz. 9.00 — 15.00
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany terminu warsztatbw w uzgodnieniu
z wybranym Wykonaweg.

1.5 Od osoby prowadzacej warsztaty oczekuje si¢ kreatywnych i praktycznych pomystow
na potrawy ,,kuchni walentynkowe;j”.

1.6 W ofercie nalezy przedstawi¢ liste potraw ,kuchni walentynkowej”, ktore bedzie mozna
nauczyc¢ si¢ przygotowywaé na warsztatach.

2. Inne informacije dotyczace zapytania ofertowego:

2.1 Wykonawca zobowigzany jest zapewnié lokal (kuchni¢ spelniajaca wymagania sanitarne
lub profesjonalne studio kuchenne, w ktérym kazdy uczestnik ma zapewnione swoje
miejsce/stanowisko do gotowania), w ktérym przeprowadzone beda warsztaty. Lokal/studio
musi by¢ umiejscowione na terenie miasta Bialegostoku — z mozliwodcia dojazdu
komunikacja miejskg uczestnikdw warsztatow.

2.2 Kuchnia lub studio kuchenne musi byé wyposazona w niezbedne urzgdzenia: kuchenka
gazowa, lodowka, zlew. Wykonawca powinien zapewnié wszystkie niezbgdne produkty, ktére
beda wykorzystywane na warsztatach — zgodnie z przedstawionym programem.

2.3 W przypadku ztozenia oferty przez firme lub instytucje wymaga sie wskazania osoby, ktéra
bedzie prowadzita warsztaty oraz okreslenia jej doswiadczenia w zakresie prowadzenia
warsztatow kulinarnych.

2.4 Zamawiajacy informuje, ze osoby biorgce udzial w warsztatach nie posiadaja ksigzeczek
sanitarnych. Zamawiajacy podczas rekrutacji uczestnikoéw nie wymaga posiadania ksigzeczek
sanitarnych.

2.5 Przed planowanym terminem wyktadu wybrany Wykonawca zobowigzany jest ustali¢
z Zamawiajacym szczegoly dotyczgce wykladu i oméwi¢ zaproponowany program.
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2.6 Zamawiajacy nie zapewnia wyzywienia i noclegu dla Wykonawcy.

3. O udzielenie zaméwienia moga ubiegaé¢ si¢ Wykonawcy, ktérzy lgcznie spelniaja ponizsze
warunki:
a) dysponuja lokalem - kuchnig lub profesjonalnym studiem kuchennym, o ktdrych mowa
powyzej,
b) posiadaja doswiadczenie w organizacji i prowadzeniu warsztatow kulinarnych,

c) dysponuja osoba prowadzaca warsztaty, ktéra ma doswiadczenie w prowadzeniu warsztatéw
kulinarnych — przeprowadzita min. 3 warsztaty kulinarne;

4. Kryteria wyboru najkorzystniejszej oferty:
a) cena - 60 %
b) doswiadczenie - 40 % (ilo$¢ przeprowadzonych warsztatow kulinarnych)

Opis sposobu obliczenia kryteriow:

a) w zakresie cena:
Chin
P, = e x 60 pkt
Cort.

gdzie:

P.—ilo§¢ przyznanych punktéw ocenianej oferty w kryterium cena;

Cnin, — nNajnizsza cena oferty;

C,s,— cena ocenianej oferty
Maksymalng ilo$¢ przyznanych (obliczonych) punktéw za powyzsze kryterium, wynoszgca
60 pkt. otrzyma oferta o najnizszej cenie. Pozostale oferty zostang przeliczone wg powyzszego
WZOru.

b) w zakresie do$wiadczenia:

» ilo$¢ przeprowadzonych warsztatow kulinarnych lub o tematyce pokrewnej 5-10 warsztatow
- 20 pkt,

» ilos¢ przeprowadzonych warsztatow kulinarnych lub o tematyce pokrewnej 11-20
warsztatdw - 30 pkt,

» ilos¢ przeprowadzonych warsztatow kulinarnych lub o tematyce pokrewnej powyzej 20
warsztatow - 40 pkt,

Maksymalng ilo$¢ przyznanych punktéw za powyzsze kryterium wynoszgca 40 pkt. otrzymajg

oferty, z ktdrych bedzie wynikato, ze Wykonawca przeprowadzit powyzej 20 warsztatow

kulinarnych lub o tematyce pokrewnej.

Zamawiajacy wybierze oferte najkorzystniejszym bilansem kryteriow ceny, doswiadczenia
wg nastepujacego wzoru:
O=Pc+Pd
gdzie:
O - liczba uzyskanych punktow,
Pc - ilo$¢ przyznanych punktéw ocenianej oferty w kryterium cena,
Pd - ilos¢ przyznanych punktéw ocenianej oferty w kryterium doswiadczenie,

5. Osoby uprawnione do kontaktu ze strony Zamawiajgcego:
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» Krzysztof Hus —tel. (85) 651 58 55 w godz. 7.30 - 15.30 (sprawach formalne)
» Krzysztof Rembelinski, Mirostaw Truchel - tel. (85) 743 67 85 w godz. 7.30 - 15.30 (sprawy

organizacyjne),

6. Termin do ktérego nalezy skladac oferty: 11.02.2016 r. do godz. 9:00,

7. Oferta winna zawierac:

>
>
>
>

uzupetniony formularz ofertowy zatacznik nr 1 do Zapytania ofertowego,
CV wyktadowcy, zawierajace opis do$wiadczenia w ww. tematyce warsztatow,
propozycje programu warsztatow,

wykaz zrealizowanych warsztatéow kulinarnych Wykonawey i osoby wskazanej
do prowadzenia warsztatow — zgodnie z zalacznikiem nr 2 do zapytania ofertowego,

Oferte naleiy zlozy¢ w siedzibie Zamawiajacego w Centrum Ksztalcenia Ustawicznego
w Bialymstoku ul. Zabia 5, 15-448 Bialystok, faksem na nr (85) 651-58-55 lub poczty
elektroniczng na adres: przetargi@ckubialystok.pl

8. Zamawiajgcy ma prawo w celu doprecyzowania sposobu prowadzenia warsztatéw do prowadzenia
negocjacji z Wykonawcami, ktorzy uzyskali najwigkszg ilo$¢ punktow.

9. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do negocjacji stawki za wykonanie przedmiotu zapytania,
w przypadku gdyby cena najkorzystniejszej oferty z najnizsza cena przewyzszata kwote, ktérg
Zamawiajacy moze przeznaczy¢ na sfinansowanie ustugi.

10. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do negocjacji warunkéw zaméwienia, a takze do rezygnacji
z zamdéwienia bez podania przyczyny.

11. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do rezygnacji z warsztatow bez podania przyczyny.

12. Niniejsze zapytanie ofertowe nie stanowi zobowigzania do zlecenia ustugi.
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/Nazwa i adres Wykonawcy/

/miejscowosé i data/
Dodatkowe dane kontaktowe Wykonawcy:

tel/fax. cooovveeee
e-mail: .................

OFERTA

Do Centrum Ksztalcenia Ustawicznego
w Bialymstoku
ul. Zabia 5, 15-448 Bialystok

Odpowiadajac na ogloszenie dotyczgce przeprowadzenia warsztatow kulinarnych zatytutowanych
»Kuchnia walentynkowa” na potrzeby Centrum Ksztalcenia Ustawicznego w  Biatymstoku,
ktére prowadzone jest w formie zapytania ofertowego zgodnie z wymaganiami okreslonymi
W Zapytaniu ofertowym, o$wiadczam iz:

Oferuj¢ wykonanie przedmiotu okreslonego w zapytaniu ofertowym za laczng warto§é
- zZb brutto  sfownie: ..o

..........................................................................................

Jednoczesnie o$wiadczam iz:

a) w cenie oferty zostaty uwzglednione wszystkie koszty zwigzane z prawidtows realizacja ustugi,

b) wyrazamy zgode na potracenie od wskazanej kwoty naleznosci publiczrnoprawnych (zaliczka
na podatek dochodowy, sktadki ZUS),zgodnie z obowigzujgcymi przepisami,

¢) ustuge zrealizuje w terminie okreslonym w Zapytaniu ofertowym,

d) akceptuje warunek, iz zaplata za wykonanie przedmiotu zapytania nastgpi w terminie do 14 dni
od daty wystawienia rachunku/faktury,

) zobowigzuj¢ si¢ na zadanie Zamawiajacego przedstawi¢ prawo do dysponowania lokalem,
w ktérym maja byé prowadzone warsztaty,

f) jestem zwigzana/y niniejsza oferta przez okres 30 dni od terminu skfadania ofert,

/podpis Wykonawcy /
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Zalgcznik nr 2 do zapytania ofertowego

DOSWIADCZENIE

Wykaz zrealizowanych warsztatéw w zakresie zgodnym z tematyks przedmiotu zapytania

ofertowego

OSOBA PROWADZACA WARSZTATY

(imig i nazwisko)

i DOSWIADC-ZENIE WYKEADOWCY

Miejsce
. ' Dokladny temat wwrsztatow przeprowadzonych Tlo$¢ 0s6b
Data | [Mareaton objetych dan
Lp.| %2 | (OPIS NIEZBEDNY DO OCENY _ (adres, dane ighye oAl
Wa"”‘f"?"“_’ ZGODNOSCI Z PRZE EDMIOTEM kontaktowe usluga
| ZAPYTANIA OFERTOWEGO) | fir m/placéwel celem ;
i | ' L D weryfikacji)

DOSWIADCZENIE WYKON AWCY (PODMIOTU SKLADAJAC EGO D]FERTE)

i » Miejsce
| Dokladny temat wai‘r-ﬁztat(’)w ’ przeprowadz:mych Tosé oséb
Data Jearsetatony | objetych dang
Ip. |, 0t (OPIS NIEZBFDNY DO OCENY (adres, dane e
|| "ATERW | 7GODNOSCIZ PRZEDMIOTEM | kontaktows e
' ZAPYI ANIA OFERT()WEG()) firm/placowek celem '
weryfikacji)

/podpis

Wykonawcy /
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